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Marge

Ce que me coûte une hausse de prix
Dès qu’un prix bouge sur une facture : le calcul rapide, puis le prix à viser.

Le calcul rapide

Le calcul : PART DES MATIÈRES PREMIÈRES  × HAUSSE  ÷ 100 =

POINTS PERDUS .

Dans notre cas : 33  × 10  ÷ 100 ≈ 3 points .

Ce que vaut un point

Le calcul : VENTES HT DU MOIS  ÷ 100 = VALEUR D’UN POINT.

Dans notre cas : 30 000 €  ÷ 100 = 300 € par mois et par point.

Mes plats touchés par une hausse

Plat

Prix de vente

HT Coût avant

Marge avant
(prix − coût) ÷ prix

× 100 Coût après Marge après

Points

perdus

Prix HT pour

retrouver la

marge
coût après × prix ÷

coût avant

Décision
prix, matière première,

portion, fournisseur

EXEMPLE Galette
complète

9 € 3 € ≈ 67 % 3,30 € ≈ 63 % ≈ 3 9,90 € Prix à 10,90 € TTC
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